 Zamawiający:

Centrum Naukowo – Badawcze Ochrony Przeciwpożarowej
Państwowy Instytut - Badawczy

im. Józefa Tuliszkowskiego

ul. Nadwiślańska 213, 05-420 Józefów k/Otwocka
Oznaczenie sprawy: TGZ/16/2012
SPECYFIKACJA  ISTOTNYCH   WARUNKÓW  ZAMÓWIENIA
na
Usługę cateringowa na potrzeby szkoleń, konferencji, warsztatów, spotkań i narad organizowanych przez CNBOP – PIB oraz pracowników Instytutu

Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego o wartości poniżej 200 000 euro prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego 

Specyfikację zatwierdzono:…………2012r.
UWAGI OGÓLNE

1. Postępowanie niniejsze prowadzone jest na zasadach przewidzianych przez ustawę z 29.01.2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.) zwaną dalej ustawą oraz w przepisach wykonawczych do niej.

2. Nie ogranicza się możliwości ubiegania się o zamówienie publiczne tylko dla wykonawców, 
u których ponad 50 % pracowników stanowią osoby niepełnosprawne.
3. Zamawiający nie przewiduje przeprowadzania aukcji elektronicznej.

4. Zamawiający nie zamierza zwoływać zebrania Wykonawców, o którym mowa w art. 38 ust. 
3 ustawy. 

5. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
6. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

7. Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających.
8. Treść złożonych ofert musi być zgodna z treścią specyfikacji istotnych warunków zamówienia (SIWZ) pod rygorem ich odrzucenia.

9. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

I.   NAZWA (FIRMA) ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO
Centrum Naukowo-Badawcze Ochrony Przeciwpożarowej

im. Józefa Tuliszkowskiego

Państwowy Instytut Badawczy

ul. Nadwiślańska 213, 05-420 Józefów k/Otwocka

www.cnbop.pl ,  e-mail: cnbop@cnbop.pl,

tel.:  22- 7693 300,  fax 22- 7693356
II.  TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA

Postępowanie o udzielenie niniejszego zamówienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego o wartości poniżej 200 000 euro. 

III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Przedmiotem zamówienia jest organizacja i przeprowadzenie usługi cateringowej podczas szkoleń, konferencji, warsztatów, spotkań i narad organizowanych przez Zamawiającego na terenie CNBOP – PIB
2. Usługa cateringowa w związku z powyższym zamówieniem obejmuje: 
· wykonanie i dostarczenie posiłków do wskazanych przez Zamawiającego miejsc najpóźniej na 60 min przed rozpoczęciem danego przedsięwzięcia (wybrany wariant menu stanowi załącznik do umowy),
· zebrania naczyń oraz resztek pokonsumpcyjnych najpóźniej 60 min po zakończeniu każdego z przedsięwzięć, 

·  ustawienie poczęstunku (serwisu kawowego) na dostarczonych przez Wykonawcę stołach wraz z zapewnieniem niezbędnej zastawy (m.in. talerzyki, sztućce, szklaneczki, filiżanki, etc.) oraz serwetek, koszyczków na brudne sztućce, obrusów materiałowych, koszy na śmieci itp., 
jak również uprzątnięcie naczyń po zakończeniu każdego z przedsięwzięć, w każdym dniu, 
· zapewnienie wykwalifikowaną obsługę kelnerską w liczbie odpowiedniej do liczby uczestników spotkania, jednak nie mniejszej niż 2 osoby podczas szkoleń, warsztatów, narad i 4 osoby podczas konferencji i spotkań oraz osobę do obsługi serwisów kawowych, 
2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawarty jest w załączniku nr 1– Opis przedmiotu zamówienia.

3. Miejsce świadczenia usługi zostanie wskazane przez Zamawiającego w siedzibie CNBOP - PIB.
4. Zamawiający określa wielkość przedmiotu zamówienia w okresie trwania umowy na:

· 1000 śniadań 
· Wariant I – 

· Wariant II – 

· Wariant III - 

· 1000 kolacji w tym:

· Wariant I – 

· Wariant II – 

· Wariant III - 

· Wariant IV - , 

· 700 obiadów uroczystych,

· Wariant I – 

· Wariant II – 

· Wariant III - 

· 1700 obiadów dwudaniowych,
· Wariant I – 

· Wariant II – 

· Wariant III - 

· 2400 serwisów kawowych w tym:
· Wariant I
· Wariant II 
· Wariant III 
· Wariant IV 
· Wariant V 
5. Powyższe ilości dotyczą wszystkich przedsięwzięć organizowanych przez zamawiającego z czego 40 % stanowią szkolenia komercyjne, w trakcie których Wykonawca będzie stosował stawki rynkowe zawarte w niniejszej ofercie oraz 60% przedsięwzięcia zamawiane przez jednostki i organy nadzorowane przez Ministra Spraw Wewnętrznych, w których Wykonawca zobowiązany jest stosować stawki, o których mowa w rozporządzeniu Ministra Pracy i Polityki Społecznej z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wysokości oraz warunków ustalania należności przysługujących pracownikowi zatrudnionemu w państwowej lub samorządowej jednostce sfery budżetowej z tytułu podróży służbowej na obszarze kraju (Dz. U. 2002.236.1990). Wskazana powyżej zależność nie dotyczy uroczystych obiadów. 
6. Podane ilości posiłków są szacunkowe i służą jedynie do wyboru najkorzystniejszej oferty.
7. Ostateczna ilość posiłków może ulec zmianie, w zależności od faktycznej liczby osób korzystających z usługi w trakcie organizowanych przez Zamawiającego szkoleniach, konferencjach, warsztatach, spotkaniach i naradach. Zamawiający zastrzega sobie prawo zamówienia mniejszej liczby usług niż wskazane w ppkt.4. Wykonawca w takim przypadku nie będzie wnosił żadnych roszczeń z tego tytułu, a w szczególności roszczenia wobec Zamawiającego o zapłatę dotyczącego liczby usług stanowiących różnicę pomiędzy przewidywaną liczbą usług określonych w ppkt. 4, a liczbą faktycznie zrealizowanych. 
8.  CPV: 55300000-3, CPV: 55312000-0
9. Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert równoważnych, w przypadkach, w których wskazuje znaki towarowe, patent lub pochodzenie przedmiotu zamówienia z zachowaniem przez wykonawcę  zasad i wymogów opisanych w specyfikacji. Użyte w specyfikacji określenia wskazujące znaki towarowe, patent lub pochodzenie przedmiotu zamówienia należy odczytywać z wyrazami „lub równoważne”. Wykonawca oferując przedmiot równoważny do opisanego w specyfikacji jest zobowiązany zachować równoważność w zakresie parametrów użytkowych, funkcjonalnych i jakościowych, które muszą być na poziomie nie niższym od parametrów wskazanych przez Zamawiającego.
V. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA

Zamawiający informuje, że realizacja przedmiotu zamówienia odbywać się będzie sukcesywnie w terminie od dnia zawarcia umowy do dnia 31 grudnia 2012 roku. 
VI. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIANIA TYCH WARUNKÓW

1. O udzielenia zamówienia mogą się ubiegać Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału 
w postępowaniu oraz nie podlegają wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010r. nr 113, poz. 759 z późn. zm.)

a) posiadają wiedzę i doświadczenie:
· Wykonawca musi się wykazać  wykonaniem w ciągu ostatnich trzech lat przed upływem składania ofert, a jeżeli okres wykonywania działalności jest krótszy  - w tym okresie co najmniej 4 (czterech) usług polegających na organizacji i zapewnieniu posiłków spotkań i/lub konferencji o łącznej wartości brutto min. 20.000,00 złotych;
· Wykonawca musi się wykazać  wykonaniem w ciągu ostatnich trzech lat przed upływem składania ofert, a jeżeli okres wykonywania działalności jest krótszy  - w tym okresie co najmniej (dwóch) usług polegających na organizacji i zapewnieniu posiłków dla minimum 50 osób każda;
b) posiadają uprawnienia do wykonywania określonej czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania

c) dysponują odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami do wykonania zamówienia,
d) posiadają dobrą sytuację ekonomiczną i finansową

VII. INFORMACJA O OŚWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ NIE PODLEGANIU WYKLUCZENIU NA PODSTAWIE ART. 24 UST. 1 USTAWY
1.
W zakresie wykazania spełnienia przez wykonawcę warunków, o których mowa w art. 22 ust.1 ustawy, należy przedłożyć oświadczenia o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu wg wzoru  zał. Nr 3.
a) wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych dostaw lub usług w zakresie niezbędnym do wykazania spełnienia warunku wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie,
  2.    W zakresie potwierdzenia nie podlegania wykluczeniu na podstawie art. 24 ust.1 ustawy należy przedłożyć: 


a) oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia wg. wzoru załącznika 

b)  aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy   wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, a w stosunku do osób fizycznych oświadczenie w zakresie art.24 ust.1 pkt. 2 ustawy /wg  wzoru załącznik Nr 4 do SIWZ/.

3.  Dokumenty podmiotów zagranicznych

Jeżeli wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej przedkłada:

a) Dokument wystawiony w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, 
potwierdzający, że:

· nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania  ofert.

Jeżeli w miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów, o których mowa w pkt a), zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca zamieszkania osoby lub kraju,  w  którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania.

4.  Wykonawca powołujący się przy wykazywaniu spełniania warunków udziału w postępowaniu na

potencjał innych podmiotów, które będą brały udział w realizacji części zamówienia, przedkłada

pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na

okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia.

VIII    SPOSÓB POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI

1. Zamawiający zgodnie z art. 27 ustawy Pzp dopuszcza przekazywanie korespondencji tj. oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz informacji pisemnie lub faksem – na nr faksu 022 769 33 56, z zastrzeżeniem pkt 5. Zamawiający nie dopuszcza możliwości porozumiewania się drogą elektroniczną. Wyjaśnienia dotyczące SIWZ udzielane będą z zachowaniem zasad określonych w art.38 ustawy Pzp.

2.  Jeżeli Zamawiający lub wykonawca przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia lub inne informacje za pomocą faksu, każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania. Jednocześnie Zamawiający sugeruje, aby korespondencję drogą faxową nie przekazywać po godzinach pracy Zamawiającego, a także w dzień wolny od pracy.
3.  Wszelkie wyjaśnienia dotyczące SIWZ zostaną udzielone wszystkim Wykonawcom bez ujawniania źródła zapytania. Wyjaśnienia zostaną umieszczone na stronie internetowej Zamawiającego oraz przekazane faxem.

4  Wykonawcy są zobowiązani w przypadku prowadzenia przez Zamawiającego postępowania wyjaśniającego na podst. art. 87 ustawy Pzp do złożenia wyjaśnień w formie i o treści zgodnej z zapytaniem Zamawiającego w ramach tego postępowania.

5.  Wycofanie i zmiany oferty może nastąpić jedynie w formie pisemnej. Złożenie tych pism w innej formie nie wywołuje jakichkolwiek skutków prawnych.

6. Korespondencję należy kierować na adres: Centrum Naukowo – Badawcze Ochrony Przeciwpożarowej -PIB im. Józefa Tuliszkowskiego, ul. Nadwiślańska 213, 05-420 Józefów k/Otwocka
7 .  Osobami uprawnionymi do porozumiewania się z Wykonawcami w imieniu Zamawiającego są:

      w sprawach proceduralnych:   Urszula Męczkowska, Anna Tomaka, tel.: 022 769 3339,

w sprawach merytorycznych: Maciej Krydowski , tel.: 022 769 304 
8.  W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie korespondencja prowadzona będzie wyłącznie z pełnomocnikiem.

IX.  ZALICZKI 

 Zamawiający nie przewiduje udzielania zaliczek na poczet wykonania zamówienia.

 X. JĘZYK POSTĘPOWANIA

Postępowanie jest prowadzone w języku polskim. Zamawiający nie dopuszcza złożenia ofert w innym języku.

XI.   TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ

Termin związania ofertą złożoną w przedmiotowym postępowaniu wynosi 30 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert. 

XII.  OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta powinna zawierać:

a). Wypełniony i podpisany formularz oferty zgodny ze wzorem formularza oferty stanowiącym załącznik nr 2. Zamawiający informuje, że w przypadku złożenia oferty bez użycia załączonych formularzy złożona oferta musi zawierać wszelkie informacje wymagane SIWZ i wynikające z zawartości formularzy.
b). Wszystkie dokumenty i oświadczenia, których złożenia żąda Zamawiający zgodnie z postanowieniami rozdziału VII niniejszej SIWZ.
c). Dokumenty sporządzone w języku obcym składane muszą być wraz z tłumaczeniem na język polski. 

d)    W przypadku oferty składanej wspólnie do oferty musi być załączone pełnomocnictwo lub inny dokument ustanawiający pełnomocnika konsorcjum do reprezentowania uczestników konsorcjum  w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.

       e)   Pełnomocnictwo do podpisania oferty, o ile umocowanie do dokonania przedmiotowej czynności nie wynika z dokumentów rejestrowych.

2. Ofertę należy przygotować według wymagań określonych w niniejszej SIWZ. 
3. Każdy Wykonawca powinien przedstawić tylko jedną ofertę pod rygorem odrzucenia.

4. Oferta powinna być podpisana przez osobę/y upoważnioną/e w dokumentach rejestrowych podmiotu do reprezentacji Wykonawcy lub posiadającą odpowiednie pełnomocnictwo do dokonania niniejszej czynności prawnej udzielone przez osobę/y upoważnioną/e do reprezentacji podmiotu.
5.  Zaleca się, aby każda strona oferty była parafowana przez osobę/y uprawnioną/e do reprezentacji Wykonawcy.
6. Oferta musi być sporządzona w języku polskim, pismem maszynowym lub inną trwałą, czytelną techniką. 

7. Zaleca się ponumerowanie stron i ich spięcie w sposób uniemożliwiający przypadkowe zdekompletowanie. 

8. Dokumenty wchodzące w skład oferty mogą być przedstawiane w formie oryginałów albo poświadczonych za zgodność z oryginałem przez osobę/y uprawnioną/e do reprezentacji Wykonawcy, z wyłączeniem pełnomocnictw, o których mowa w ust. 1 pkt d i e.
9. Zamawiający zażąda przedstawienia oryginału lub notarialnie potwierdzonej kopii dokumentu wyłącznie wtedy, gdy przedstawiona przez Wykonawcę kserokopia dokumentu będzie nieczytelna lub będzie budzić wątpliwości co do jej prawdziwości.

10. Wszelkie miejsca w ofercie, w których Wykonawca naniósł poprawki lub zmiany wpisywanej przez siebie treści muszą być parafowane przez osobę/y uprawnione do reprezentacji. 

11. Wzory formularzy należy wypełnić ściśle według wskazówek określonych w SIWZ. Zamawiający nie dopuszcza dokonywania w treści załączonych formularzy jakichkolwiek zmian. W przypadku złożenia przez Wykonawcę własnych formularzy ich treść musi być tożsama z treścią formularzy załączonych do niniejszej SIWZ.

12.  Żadne dokumenty wchodzące w skład oferty, w tym również przedstawione w formie oryginałów, nie podlegają zwrotowi przez Zamawiającego.

13. Wykonawca powinien umieścić ofertę w zamkniętej kopercie (opakowaniu). Na kopercie (opakowaniu) powinny widnieć nazwa i adres Zamawiającego oraz następujące oznaczenie:

        „Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego na ……” oraz „Nie otwierać przed dniem …………... godz…….”.
          Na kopercie należy podać również nazwę i adres Wykonawcy oraz opatrzyć ją pieczęcią Wykonawcy.

14. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

XIII.  MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT

1. Ofertę należy złożyć w zamkniętej kopercie (opakowaniu) w siedzibie Zamawiającego: 

Centrum Naukowo – Badawcze Ochrony Przeciwpożarowej - PIB im. Józefa Tuliszkowskiego, ul. Nadwiślańska 213, 05-420 Józefów k/Otwocka, Kancelaria 

nie później niż do dnia 3.08.2012r. do godziny 10:00
Dla ofert przesłanych do Zamawiającego liczy się data i godzina dostarczenia oferty do siedziby Zamawiającego.

2. Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego:

Centrum Naukowo – Badawcze Ochrony Przeciwpożarowej - PIB im. Józefa Tuliszkowskiego,
ul. Nadwiślańska 213, 05-420 Józefów k/Otwocka 

w dniu  3.08.2012 r. o godzinie 10:30
3. Oferty otrzymane przez Zamawiającego po tym terminie zostaną niezwłocznie zwrócone Wykonawcy.
4. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. 

5. Otwarcie ofert jest jawne.
6. Podczas otwarcia ofert podaje się nazwy (firmy) oraz adresy wykonawców, a także ceny . 

7. Informacje, o których mowa w ust. 4 i 6 niniejszego rozdziału, przekazuje się niezwłocznie Wykonawcom, którzy nie byli obecni przy otwarciu ofert, na ich wniosek. 
XIV. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY
1.  Wykonawca określi cenę całkowitą oferty dla przedmiotu zamówienia, podając ją w zapisie liczbowym i słownie.
2.    Walutą ceny oferowanej jest złoty polski. 
XV.  OPIS KRYTERIÓW , KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY  BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT 
1.    Kryterium oceny: najniższa cena całości zamówienia 
 2.   Za najkorzystniejszą ofertę zostanie uznana oferta z najniższą łączną ceną brutto.

 3.  Oferta najkorzystniejsza (z najniższą ceną) otrzyma 100 pkt, każda następna oferta otrzyma liczbę punktów proporcjonalnie mniejszą (z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku), liczoną według wzoru:

Cena oferty najniższej x 100

Liczba punktów oferty badanej =     


Cena oferty badanej

XVI.  INFORMACJA O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO

W przypadku wyboru jako oferty najkorzystniejszej oferty składanej przez konsorcjum, Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego zobowiązani są przed podpisaniem umowy w sprawie zamówienia publicznego, przedstawić zamawiającemu umowę konsorcjum.

XVIII. WZÓR UMOWY

1. Wykonawca, którego oferta zostanie wybrana zobowiązany będzie do podpisania umowy na warunkach określonych w istotnych postanowieniach umowy stanowiącym załącznik nr 6 do niniejszej SIWZ.
2.  Zamawiający powiadomi odrębnym pismem o miejscu i terminie podpisania umowy, określonym zgodnie z art. 94 ust. 1 lub 2, po którego upływie umowa w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta. 

3. W przypadku, gdy okaże się, że wykonawca, którego oferta została wybrana, przedstawił w niej nieprawdziwe dane lub będzie uchylał się od zawarcia umowy na warunkach wynikających z SIWZ, zamawiający wybierze tę spośród pozostałych ofert, która uzyskała najwyższą ocenę.

XIX.  POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA 

Wykonawcom, których interes prawny w uzyskaniu zamówienia doznał lub może doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy, przepisów wykonawczych, jak też postanowień niniejszej SIWZ, przysługują środki ochrony prawnej przewidziane w Dziale VI ustawy (art. 179–198g). 

  








Załącznik Nr 1 do SIWZ 

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Przedmiotem zamówienia jest organizacja i przeprowadzenie usługi cateringowej podczas spotkań i konferencji (zwanych w dalszej części spotkaniami), organizowanych przez Zamawiającego w siedzibie CNBOP - PIB , na potrzeby przedsięwzięć edukacyjnych, spotkań i narad organizowanych przez CNBOP – PIB oraz pracowników Instytutu

· Kod CPV:


55300000-3

55312000-0

Przedmiot zamówienia obejmuje:

a) Przerwa kawowa – w formie szwedzkiego stołu w V wariantach;

b) Śniadanie - w formie szwedzkiego stołu;

c) Obiad/lunch - w formie zasiadanej w III wariantach cenowych;

d) Kolacja - w formie szwedzkiego stołu w IV wariantach cenowych;

e) Uroczysty obiad – w III wariantach cenowych.

Kryteria przygotowania cateringu w poszczególnych kategoriach. 

Do usług realizowanych w ramach przedmiotu zamówienia, wchodzą:

a) Przerwa kawowa podzielona na V wariantów:
I wariant o wartości nie przekraczającej 6 zł., za osobodzień dla osób z MSW
· gorąca woda w podgrzewaczu o pojemności minimalnej 10 litrów

· kawa rozpuszczalna i, lub mielona oraz herbata, podane w postaci:

· kawa podana w naczyniu szklanym lub porcelanowym o pojemności nie mniejszej niż 500 g.

· herbata podana w postaci torebek ekspresowych ze sznurkami,
· dodatki:

· cukier w saszetkach lub w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 200 gram z dołączoną łyżeczką  

· świeża cytryna w plastrach,

· śmietanka do kawy w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 500 ml.

II wariant nie przekraczający kwoty 8 zł, za osobodzień dla osób z MSW
· gorąca woda w podgrzewaczu o pojemności minimalnej 10 litrów

· kawa rozpuszczalna i, lub mielona oraz herbata, podane w postaci:

· kawa podana w naczyniu szklanym lub porcelanowym o pojemności nie mniejszej niż 500 g.

· herbata podana w postaci torebek ekspresowych ze sznurkami,

· dodatki:

· cukier w saszetkach lub w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 200 gram z dołączoną łyżeczką  

· świeża cytryna w plastrach,

· śmietanka do kawy w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 500 ml.

· woda mineralna  , podawana w dzbankach szklanych o pojemności nie mniejszej niż 1000 ml.

III wariant nie przekraczający kwoty 10 zł. za osobodzień dla osób z MSW
· gorąca woda w podgrzewaczu o pojemności minimalnej 10 litrów

· kawa rozpuszczalna i, lub mielona oraz herbata, podane w postaci:

· kawa podana w naczyniu szklanym lub porcelanowym o pojemności nie mniejszej niż 500 g.

· herbata podana w postaci torebek ekspresowych ze sznurkami,

· dodatki:

· cukier w saszetkach lub w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 200 gram z dołączoną łyżeczką  

· świeża cytryna w plastrach,

· śmietanka do kawy w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 500 ml.

· woda mineralna, podawana w dzbankach szklanych o pojemności nie mniejszej niż 1000 ml.

· mieszanka kruchych ciasteczek (co najmniej 3 rodzaje) po 30 g każdego rodzaju na osobę. Ciastka powinny być podawane na szklanych paterach.

IV wariant 

· gorąca woda w podgrzewaczu o pojemności minimalnej 10 litrów

· kawa rozpuszczalna i, lub mielona oraz herbata, podane w postaci:

· kawa podana w naczyniu szklanym lub porcelanowym o pojemności nie mniejszej niż 500 g.

· herbata podana w postaci torebek ekspresowych ze sznurkami,

· dodatki:

· cukier w saszetkach lub w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 200 gram z dołączoną łyżeczką  

· świeża cytryna w plastrach,

· śmietanka do kawy w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 500 ml.

· woda mineralna, podawana w dzbankach szklanych o pojemności nie mniejszej niż 1000 ml.

· soki owocowe (min. 2 rodzaje) podawane w dzbankach szklanych o pojemności nie mniejszej niż 1000 ml;
· mieszanka kruchych ciasteczek (co najmniej 3 rodzaje) po 30 g każdego rodzaju na osobę. Ciastka powinny być podawane na szklanych paterach.

V wariant

· gorąca woda w podgrzewaczu o pojemności minimalnej 10 litrów

· kawa rozpuszczalna i, lub mielona oraz herbata, podane w postaci:

· kawa podana w naczyniu szklanym lub porcelanowym o pojemności nie mniejszej niż 500 g.

· herbata podana w postaci torebek ekspresowych ze sznurkami,

· dodatki:

· cukier w saszetkach lub w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 200 gram z dołączoną łyżeczką  

· świeża cytryna w plastrach,

· śmietanka do kawy w naczyniu szklanym lub porcelanowym 
o pojemności nie mniejszej niż 500 ml.

· woda mineralna, podawana w dzbankach szklanych o pojemności nie mniejszej niż 1000 ml.
· mieszanka kruchych ciasteczek (co najmniej 3 rodzaje) po 30 g każdego rodzaju na osobę. Ciastka powinny być podawane na szklanych paterach.

· soki owocowe (min. 2 rodzaje) podawane w dzbankach szklanych o pojemności nie mniejszej niż 1000 ml;

· owoce sezonowe krojone 3 rodzaje

2. Serwis kawowy powinien być podawany na stołach dostarczonych przez Wykonawcę w naczyniach szklanych lub porcelanowych z odpowiednią ilością serwetek. Filiżanki szklane lub porcelanowe do napojów gorących o pojemności nie mniejszej niż 220 ml, szklanki o pojemności nie mniejszej niż 100 ml do napojów zimnych. Do każdej filiżanki powinien być dołączony spodek oraz metalowa łyżeczka. 
3. Serwis kawowy powinien być przygotowany nie później niż 60 min przed organizowanym przez Zamawiającego przedsięwzięciem.

4. Serwis powinien zostać wykonany na stołach dostarczonych w tym celu przez Wykonawcę zamówienia ustawionych w miejscu wyznaczonym przez Zamawiającego 
5. Stoły powinny być ustawione w sposób uzgodniony z Zamawiającym i przykryte obrusem materiałowym. 
b) Śniadanie (oczekujemy min. 3 propozycji menu, oznaczonych odpowiednio: Śniadanie – Zestaw I w kwocie zgodnej z rozporządzeniem, o którym mowa w pkt. III ppkt. 5 nieniejszego SIWZ, Zestaw II w kwocie nie przekraczającej 11 zł / osobę, Zestaw III w kwocie nie przekraczającej 14 zł. za osobę)
c) Obiad/lunch (oczekujemy min. 3 propozycji menu - zawierających potrawy mięsne i wegetariańskie - oznaczonych odpowiednio: Obiad/lunch – Zestaw I, Zestaw II, Zestaw III),
· danie główne – mięso drobiowe lub wieprzowe po 150 – 170 g na osobę
· ryż lub ziemniaki, lub kasza po 100 g na osobę,
· surówkę po 100 g na osobę,
· napoje – sok pomarańczowy lub jabłkowy (ewentualnie kompot owocowy) po 250 ml na osobę
Każdy z wariantów powinien różnić się zawartością oraz ceną tj; wariant I nie przekraczający wartości 11,50 zł., zgodnie z rozporządzeniem, o którym mowa w pkt. III ppkt. 5 ninieszego SIWZ, wariant II nie przekraczający wartości 18 zł, wariant III nie przekraczający wartości 23 zł
d) Kolacja (oczekujemy min. 3 propozycji menu - zawierających potrawy mięsne i wegetariańskie - oznaczonych odpowiednio: Kolacja – Zestaw I w kwocie nie przekraczającej stawki, o której mowa w pkt. III ppkt. 5 niniejszego SIW, Zestaw II w kwocie nie przekraczającej stawki 10 zł . osobę, Zestaw III w kwocie nie przekraczającej stawki 14 zł. / osobę, zestaw IV w kwocie nie przekraczającej stawki 16 zł. / osobę ). Jeden z wariantów powinien przewidywać podanie kolacji w formie grillowej
e) Uroczysty obiad (oczekujemy min. 3 propozycji menu - zawierających potrawy mięsne i wegetariańskie - oznaczonych odpowiednio: Uroczysty obiad – Zestaw I w kwocie nie przekraczającej stawki 50 zł. / osobę, Zestaw II w kwocie nie przekraczającej stawki 80 zł. / osobę, Zestaw III w kwocie nie przekraczającej stawki 100 zł. / osobę).
5. Wykonawca musi dysponować możliwością zapewnienia wyżywienia oraz serwisu kawowego 
w trakcie całego tygodnia (także soboty i niedziele).

6. Posiłki winny posiadać odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wygląd.
7. Posiłki powinny zostać podane w zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z użyciem sztućców platerowych, serwetek papierowych lub materiałowych.
8. Posiłki gorące należy dostarczać w termosach, powinny mieć temperaturę zgodną z wymogami, tzn. minimalna temperatura zupy winna wynosić 75°C, drugiego dania 65°C, napojów gorących 80°C, 
a maksymalna temperatura potraw zimnych (wędliny, sałatki, pasty, sery itp.) do 10°C.
9. Zamawiający nie zapewnia pomieszczenia do przygotowywania (podgrzewania i gotowania) posiłków. Wykonawca powinien w tym celu posiadać własne opakowania termoizolacyjne, 
w których będzie dostarczał posiłki do siedziby Zamawiającego. 

10. Wykonawca przy oferowaniu obiadów uwzględniać będzie świeże produkty dostępne na rynku.

11. Część posiłków będzie daniami wegańskimi lub wegetariańskimi zgodnie z zamówieniem przekazanym przez Zamawiającego na co najmniej 7 dni przed rozpoczęciem każdego przedsięwzięcia, o którym mowa powyżej.

12. Zamawiający udostępni Wykonawcy pomieszczenie stołówki wyposażonej w stoły i krzesła. 
Na wykonawcy spoczywa obowiązek dysponowana obrusami materiałowymi, które będą rozkładane na stołach podczas serwowania posiłków.
13. Wykonawca powinien w jadłospisie uwzględniać produkty ze wszystkich grup: produkty zbożowe, warzywa i owoce, mleko i jego przetwory, produkty dostarczające pełnowartościowego białka. Zasada urozmaicenia powinna dotyczyć wszystkich posiłków.

14. Wyżywienie powinno spełniać wymogi aktualnych wytycznych Instytutu żywności 
i żywienia.

15. Świadczenie usług żywienia odbywać powinno się zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2010 Nr 136 poz. 914 z późn. zm.)

16. Wykonawca zobowiązany jest do podania jednej ceny za dany wariant 
śniadania, obiad/lunch, kolacja, uroczysty obiad, wystandaryzowanej dla tej kategorii (bez względu na liczebność grupy, dla której przygotowywana będzie usługa cateringowa).

17. W przypadku serwisów kawowych Wykonawca jest zobowiązany do podania ceny dla każdego 
z wariantów (bez względu na liczebność grupy, dla której przygotowywana będzie usługa cateringowa).

18. Wykonawca wskaże w złożonej ofercie kwoty dla każdej kategorii. Dla celów porównawczych ofert Wykonawca dokona wyliczenia zgodnie ze wskazaniami podanymi w ust. 16 pkt. 16.1 SIWZ.
WYMAGANIA DOTYCZĄCE WSPÓŁPRACY ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCĄ

1. Wykonawca zobowiązany będzie do przygotowania i dostarczenia przedmiotu zamówienia, zgodnie z zamówieniem cząstkowym, we wskazane przez Zamawiającego miejsce, co najmniej na godzinę przed rozpoczęciem spotkania. Zamawiający przekaże Wykonawcy informację 
o miejscu i czasie trwania spotkania (Agenda) nie później niż 2 dni przed jego planowanym terminem.

2. Wykonawca zobowiązany będzie do dostarczenia i przygotowania w miejscu realizacji przedmiotu zamówienia: 

· stołów, na których zostanie podany serwis kawowy

· nakrycia stołów obrusami materiałowymi,

· zastawy stołowej (nie dopuszcza się użycia zastawy z tworzywa sztucznego), 

· sztućców (nie dopuszcza się użycia sztućców z tworzywa sztucznego),

· ekspresów do kawy/herbaty,

· termosów na kawę/ herbatę, 

· bemarów, podgrzewaczy,

· serwetek, 

· koszyczków na brudne sztućce,

· koszy na śmieci,

oraz innych przedmiotów niezbędnych do prawidłowego zrealizowania przedmiotu zamówienia. 

Jeśli z jakichkolwiek względów dostarczenie wyżej wymienionych elementów nie będzie konieczne, Zamawiający poinformuje o tym Wykonawcę, w przesłanej Agendzie.

3. Wykonawca zobowiązany będzie do zapewnienia wykwalifikowanej obsługi kelnerskiej w trakcie spotkania w liczbie odpowiedniej do liczby uczestników, ale nie mniejszej niż 2 osoby podczas każdego szkolenia, warsztatów i narady i 4 osoby podczas konferencji oraz osoby do obsługi technicznej (wypakowanie sprzętu, stołów, posiłków, napojów, uprzątnięcie miejsca przeznaczonego na wykonanie usługi każdorazowo po jej realizacji).

4. Wykonawca zapewni utrzymanie czystości podczas trwania wspomnianych powyżej przedsięwzięć (zbieranie i wynoszenie brudnych i pustych naczyń, bieżące uzupełnianie brakujących produktów) 
i po ich zakończeniu i każdego w trakcie trwania szkolenia, spotkania, konferencji, narady 
i warsztatów.
5. Serwowanie posiłku odbędzie się zgodnie z Agendą, dostarczoną Wykonawcy na 2 dni robocze przed datą szkolenia, konferencji, warsztatów, narady lub spotkania. Zamawiający zastrzega sobie prawo do skorygowania liczby uczestników spotkania, ale nie później niż 24 godziny przed jego rozpoczęciem.

Załącznik nr 2 do SIWZ

....................................................................

....................................................................

....................................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

Tel:...........................................

Fax:.........................................

e-mail:……………………………………

...........................................................

(miejscowość i data)

FORMULARZ OFERTY
W odpowiedzi na ogłoszenie o zamówieniu na „Usługę cateringowa na potrzeby szkoleń, konferencji, warsztatów, spotkań i narad organizowanych przez CNBOP – PIB oraz pracowników Instytutu” zgodnie z wymaganiami określonymi w specyfikacji istotnych warunków zamówienia dla tego postępowania składamy niniejszą ofertę.

1. Oferuję wykonanie usługi będącej  przedmiotem niniejszego zamówienia za cenę całkowitą zgodnie z załączonym opisem    – zał. Nr 1 do SIWZ.

	CENA OFERTOWA BRUTTO


	............................................................................złotych (słownie: ......................................................................... ............................................................................................................................................................................zł)


w tym: (wypełnić zacieniowane pola)
	
	Cena brutto dla osób spoza MSW*
	Cena brutto dla osób z MSW

	Cena łączna brutto 

	A.
	B.
	C.
	D.
	E.
	F.
	G.
	H.

	
	Ilość


	Cena jednostkowa brutto (zł)
	Cena łączna brutto 
(B x C)
	Ilość


	Cena jednostkowa brutto (zł)
	Cena łączna brutto 
(E x F)
	Suma brutto
(D + G)

	Przerwa kawowa w formie stołu szwedzkiego

	WARIANT I
	50
	…………..
	…………..
	300
	(max 6)…….
	…………..
	…………..

	WARIANT II
	100
	…………..
	…………..
	800
	(max 8)…….
	…………..
	…………..

	WARIANT III
	160
	…………..
	…………..
	200
	(max 10)….
	…………..
	…………..

	WARIANT IV
	450
	…………..
	…………..
	100
	…………..
	…………..
	…………..

	WARIANT V
	200
	…………..
	…………..
	40
	…………..
	…………..
	…………..

	Śniadanie w formie stołu szwedzkiego

	WARIANT I*
	XXXXX
	XXXXXXX
	XXXXXX
	500
	5,75
	2875
	2875

	WARIANT II
	300
	(max**11)…..
	…………..
	50
	…………..
	…………..
	…………..

	WARIANT III
	100
	(max 14)……
	…………..
	50
	…………..
	…………..
	…………..

	Obiad/lunch  w formie zasiadanej

	WARIANT I*
	XXXXX
	XXXXXXX
	XXXXXX
	900
	11,50
	10350
	10350

	WARIANT II
	600
	(max 18)…..
	…………..
	100
	…………..
	…………..
	…………..

	WARIANT III
	80
	(max 23)……
	…………..
	20
	…………..
	…………..
	…………..


	Kolacja w formie stołu szwedzkiego

	WARIANT I*
	XXXXX
	XXXXXXX
	XXXXXX
	400
	5,75
	2300
	2300

	WARIANT II
	300
	(max 10)
	…………..
	100
	…………..
	…………..
	…………..

	WARIANT III
	50
	(max 14)
	…………..
	50
	…………..
	…………..
	…………..

	WARIANT IV
	50
	(max 16)
	…………..
	50
	…………..
	…………..
	…………..

	Uroczysty obiad 

	WARIANT I
	500
	(max 50)
	…………..
	XXXX
	XXXXXXX
	…………..
	…………..

	WARIANT II
	100
	(max 80)
	…………..
	XXXX
	XXXXXXX
	…………..
	…………..

	WARIANT III
	100
	(max 100)
	…………..
	XXXX
	XXXXXXX
	…………..
	…………..


*stawka za śniadanie, obiad i kolację musi odpowiadać stawce określonej w rozporządzeniu Ministra Pracy i Polityki Społecznej z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wysokości oraz warunków ustalania należności przysługujących pracownikowi zatrudnionemu w państwowej lub samorządowej jednostce sfery budżetowej z tytułu podróży służbowej na obszarze kraju. 
**max oznacza maksymalną kwotę, jaką Zamawiający zamierza przeznaczyć na dany wariant
Cenę za 1 osobodzień należy przemnożyć przez ilość osób w danej pozycji. 
2. Oferuję wykonanie niniejszego zamówienia w terminie do 31 grudnia 2012r.
3. Oświadczam, że cena brutto podana w pkt 1 niniejszego formularza zawiera wszystkie koszty wykonania zamówienia jakie ponosi Zamawiający w przypadku wyboru niniejszej oferty.
4. Oświadczam, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia (w tym z wzorem umowy) i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w niej zawarte.

5. W przypadku udzielenia zamówienia, zobowiązuję się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego oraz na warunkach określonych we wzorze umowy stanowiącym załącznik nr 6 do niniejszej SIWZ.

6. Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

7.
Niniejszym informuję, że informacje składające się na ofertę, zawarte na stronach ............ stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie mogą być ogólnie udostępnione.
8.    Zamierzam powierzyć podwykonawcom wykonanie następującej części zamówienia:

          ……………………………...................................................................................
9.
Do oferty załączamy następujące dokumenty:

1) ……………………………………………...............................................................

2) ……………………………………………...............................................................

3) ……………………………………………...............................................................

4) ……………………………………………...............................................................

5) .....................................................................................................................................

6)......................................................................................................................................

7) .....................................................................................................................................

8)......................................................................................................................................

......................................................................................
(podpis osoby uprawnionej 

do reprezentacji Wykonawcy)

            Załącznik nr 3 do SIWZ 

…......................….........................

(miejscowość i data)

OŚWIADCZENIE O SPEŁNIENIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na. ............................... ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

 w imieniu ……..............................................................................................................................................

...................…................................................................................................................................ 

(nazwa Wykonawcy)

              Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.) dotyczące:
1) posiadania uprawnień do wykonania zamówienia określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

2) posiadania wiedzy i doświadczenia,
3) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

4) sytuacji ekonomicznej i finansowej .

......................................................................................
(podpis osoby uprawnionej 

do reprezentacji Wykonawcy)

             Załącznik nr 4 do SIWZ

…......................….........................

(miejscowość i data)

OŚWIADCZENIE  O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA ZGODNIE Z W ART. 24 ust. 1 USTAWY 


z dnia 29.01.2004 r. – Prawo zamówień publicznych

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na. ............................... …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… w imieniu ……..............................................................................................................................................

...................…................................................................................................................................ 

(nazwa Wykonawcy)

Oświadczam, że brak jest podstaw do wykluczeniu nas/mnie z postępowania o udzielenie zamówienia na mocy art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.).

.................................................

 (podpis osoby uprawnionej 

do reprezentacji Wykonawcy)

Załącznik Nr 5 do SIWZ

.........................................


 (pieczęć Wykonawcy
…......................….........................

(miejscowość i data)

WYKAZ   USŁUG
	Lp.
	Nazwa Zamawiającego 
	Wartość brutto 
	Przedmiot zamówienia 
	Data (dzień , miesiąc i rok) wykonania 
	Uwagi

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


.....................................................................

(podpis osoby uprawnionej 










do reprezentacji Wykonawcy )
Załącznik nr 6 do SIWZ

PROJEKT

UMOWA   NR  ……  DT/    /2012
Zawarta w dniu ……….. 2012 roku w Józefowie, pomiędzy: 
Centrum Naukowo-Badawczym Ochrony Przeciwpożarowej  im. Józefa Tuliszkowskiego- Państwowy Instytut Badawczy w Józefowie  k/Otwocka, ul. Nadwiślańska 213, KRS Nr 0000149404, NIP 532-18 29-288, REGON  000591685,  zwanym dalej Zamawiającym,  reprezentowanym przez:

mł. bryg. dr inż. Dariusza Wróblewskiego - Dyrektora 

a 

Panem / Panią / nazwa spółki / inny podmiot /…………. zamieszkałą w …………. / z siedzibą w  ……………..…………… ul. ………… lok. nr ….. , NIP: ………………………… , REGON: ……………………,  / wpisanym do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej (CEIDG) / wpisaną do rejestru sądowego prowadzonego przez Sąd Rejonowy w ……….  Wydział ……. Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS: …………………,* zwanym dalej Wykonawcą reprezentowaną  przez:

………………………………………………… 
………………………………………………… 
*wybrać odpowiednie  

§ 1

1. Zamawiający zleca a Wykonawca przyjmuje do wykonania świadczenie usług cateringowych (zwanych dalej usługą cateringową) podczas szkoleń, spotkań roboczych, narad, konferencji i warsztatów organizowanych dla uczestników przez Zamawiającego na terenie jego siedziby, zgodnie ze szczegółowym opisem  zamieszczonym w specyfikacji istotnych  warunków zamówienia (SIWZ) oraz ofercie Wykonawcy, które stanowią załącznik nr 1 do umowy.
2. Umowa obowiązuje od dnia jej zawarcia do dnia 31 grudnia 2012 roku.

3. Wykonawca oświadcza, że dysponuje wiedzą, sprzętem, środkami i umiejętnościami potrzebnymi do prawidłowego wykonania przedmiotu umowy oraz że posiada wszelkie wymagane odrębnymi przepisami uprawnienia w zakresie bezpieczeństwa żywienia żywności.

4. Wykonawca zobowiązany jest posiadać umowę ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej na kwotę nie mniejszą  niż ………… zł. (słownie………….  złotych 0/100), ważne przez cały okres obowiązywania Umowy, a w przypadku wygaśnięcia ubezpieczenia Wykonawca zobowiązuje się  do jego odnowienia na zasadach nie gorszych niż dotychczasowe.

§ 2

1. Usługa cateringowa świadczona będzie na warunkach ustalonych niniejszą umową 
i obejmuje przygotowanie:

a) 1000 śniadań,

b) 1000 kolacji, 

c) 700 uroczystych obiadów,

d) 1700 obiadów dwudaniowych,
e) 2400 serwisów kawowych.

2.  Realizacja Umowy będzie odbywać się sukcesywnie, w miarę potrzeb Zamawiającego, w oparciu o odrębne zamówienia cząstkowe, składane każdorazowo przez Zamawiającego faksem na nr …………….. lub za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres …………………...

3. Realizacja usługi cateringowej odbywać się będzie na podstawie zamówień składanych przez osobę upoważnioną, o której mowa w § 6, z co najmniej 7- dniowym wyprzedzeniem o wstępnej liczbie uczestników. Ostateczną liczbę uczestników Zamawiający będzie zobowiązany podać Wykonawcy na 2 dni przed planowanym terminem, przy czym dopuszcza się możliwość skorygowania liczby uczestników nie później niż 24 godz. przed rozpoczęciem spotkania.
4. Wykonawca zobowiązuje się do wykonywania usługi cateringowej z najwyższą starannością.
5. Wykonawca zapewnieni we własnym zakresie i na swój koszt niezbędny sprzęt wraz z wyposażeniem, w tym odpowiednią ilość sztućców, naczyń serwisowych, filiżanek do kawy i herbaty, zgodnie ze szczegółowym opisem zamieszczonym w specyfikacji istotnych warunków zamówienia (SIWZ) a także zapewnieni kompetentny personel do obsługi uczestników. 
6. Ewentualne wystąpienie u Wykonawcy jakichkolwiek awarii lub zdarzeń losowych w miejscu przygotowania posiłków nie zwalnia Wykonawcy z obowiązku zapewnienia realizacji usługi cateringowej chyba, że Strony postanowią inaczej.
§ 3

1. Wynagrodzenie Wykonawcy ustala się w oparciu o formularz cenowy będący wraz z ofertą Wykonawcy załącznikiem do Umowy. 

2. Wartość umowy na usługę cateringową po oszacowaniu ilości jednostkowych zleceń w czasie trwania Umowy nie powinna przekroczyć wartości: …………zł netto (słownie: ………….  złotych 0/100).
3. Zapłata wynagrodzenia nastąpi na podstawie prawidłowo wystawionej przez Wykonawcę faktury VAT, każdorazowo po wykonaniu jednostkowego zlecenia Zamawiającego, po uprzednim pisemnym potwierdzeniu przez niego w formie protokołu odbioru, że usługa została wykonana zgodnie z warunkami Umowy. Zapłata nastąpi nie później niż w terminie 14 dni od dnia doręczenia do kancelarii Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT, przelewem na rachunek bankowy wskazany na fakturze.

4. Za dzień zapłaty wynagrodzenia Wykonawcy uznaje się dzień obciążenia rachunku Zamawiającego.

5. Wykonawcy nie przysługuje żadne inne roszczenie o dodatkowe wynagrodzenie, nie przewidziane w Umowie, ani roszczenie o zwrot kosztów poniesionych w związku z wykonaniem Umowy.

§ 4

1. Wykonawca ponosi wszelkie sutki prawne i finansowe wynikające z protokołu kontroli uprawnionego organu w zakresie dotyczącym realizacji przedmiotu Umowy.

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli wykonywania usługi cateringowej oraz materiałów i urządzeń użytych przez Wykonawcę.
§ 5
1. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie Umowy nie będzie leżało w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy, Zamawiający może odstąpić od Umowy. W takim przypadku Wykonawca będzie mógł żądać zapłaty wynagrodzenia jedynie z tytułu wykonanej części Umowy.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do natychmiastowego rozwiązania Umowy w razie rażącego naruszenia przez Wykonawcę jej postanowień, a w szczególności:

a) braku umowy ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej, o której mowa w § 1 ust. 4;
b) zatrucia pokarmowego uczestników spowodowanego spożyciem potrawy serwowanej przez  Wykonawcę.

§ 6

1. W przypadku rozwiązania Umowy z przyczyn, o których mowa w § 5 ust.2, Zamawiającemu przysługuje prawo do żądania zapłaty kary umownej w wysokości 10 % kwoty maksymalnego wynagrodzenia, o którym mowa w § 3 ust 2 umowy.

2. W przypadku opóźnienia Wykonawcy w realizacji usługi cateringowej, Zamawiający może żądać zapłaty kary umownej w wysokości 10 % kwoty maksymalnego wynagrodzenia, 
o którym mowa w § 3 ust 2 umowy. 
3. Zamawiającemu w przypadku o którym mowa w ust.2, przysługuje prawo zlecenia wykonania usługi przez inny podmiot, a Wykonawca będzie zobowiązany do zwrotu kosztów poniesionych przez Zamawiającego w terminie 7 dni od doręczenia faktury VAT wraz z wykazem tych kosztów na wskazany w fakturze rachunek bankowy bez konieczności odrębnego wezwania do zapłaty.
4. Wykonawca zobowiązuje się do zapłacenia kary umownej w terminie 7 dni od dnia otrzymania wezwania do zapłaty. Zapłata kary umownej nie zwalania Wykonawcy 
z zobowiązań wynikających z niniejszej Umowy. 

5. W przypadku opóźnienia w zapłacie kary umownej, Zamawiający może  dokonać potrącenia tej kary z wynagrodzenia należnego Wykonawcy. 
6. Powyższe postanowienia nie ograniczają prawa Zamawiającego do dochodzenia odszkodowania w pełnej wysokości, na zasadach ogólnych przewidzianych w Kodeksie cywilnym.

§ 7
1. Osobami upoważnionymi do współpracy przy realizowaniu Umowy są:

ze strony Zamawiającego – ………………………………

ze strony Wykonawcy – ………………………………….

2. Strony zastrzegają sobie prawo do zmiany upoważnionych osób wymienionych w ust. 1, 
z zastrzeżeniem obowiązku  uprzedniego, pisemnego powiadomieniem drugiej Strony i nie wymaga zmiany do umowy; postanowień § 7 ust.1. nie stosuje się. 
§ 8

1. Ewentualne zmiany do umowy, wymagają zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności.

2. Zamawiający zastrzega, że wykonanie usługi cateringowej nie może być w części ani w całości powierzone żadnemu podwykonawcy bez uprzedniej, pisemnej zgody Zamawiającego.

§ 9

1. Umowa wchodzi w życie z dniem podpisania przez Strony.

1.  W przypadku zaistnienia sporu związku z realizacją umowy, którego strony nie rozstrzygną w drodze porozumienia, rozstrzygał będzie sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego. 

2. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy, zastosowanie znajdują przepisy ustawy - Prawo zamówień publicznych, ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2010 Nr 136 poz. 914 z późn. zm.) i ustawy - Kodeks Cywilny.

§ 10

1. Integralną część niniejszej umowy stanowią:
a. specyfikacja istotnych warunków zamówienia wraz z załącznikami sporządzona 
dla postępowania,
b. oferta Wykonawcy wraz z załącznikami złożona w postępowaniu.
2. Umowa niniejsza sporządzona została w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.
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